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‘Vychutnejte si vynikajici rostlinné trhané se senzaéhi';ét'rukturou
viditelnymi viakny a Stavnatou chut1 Je senzatné vSestranné, -

“~idealni do salati, sendviél a wrapt, do téstovin nebo treba stlr-fry.'

~ VyzkouZejte nase GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské

trhané a promente oblibené kureci spemahty v ro_stlmnou varlan_tu. .

Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganske Trhane e

Cislo vyrobku: 310014 ey
Zarutni doba: 12 mésict i TS f’@ "2
Skladovani: 418 °C nebo nizsi : L B
EAN kéd kus: 8445290255440 : 5 h e
EANkod Karton: - - 8445000255433 : % VEG AN

75 mm 440 mm 300 mm 2027 kg *. i kg

®Smm - 25mm - 245mm - 6dlkg kg . 3
i 1200mm ' 175mm  800mm. 429kg - 38kg 189

SLO_i'-ENi: Rehydratovana bilkovina 47,6 7o (pitna voda, koncentrovana -
{ 27,6 %o (pitna voda,
vytazek Jedla stil, zahustovadlo (karubm) cukr, c1bulovy prasek. -

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyjrobku

Eriergetické hodnota 487 kJ /115 keal
Tuky 04 g
- Z toho nasycené mastné kyseliny <0lg
Sacharidy % 18g
-z toho cukry 7 7. 02 g
. Viaknina s 46g
Bilkoviny ~~7 - : 238 ¢
Sat T g 051g
_PRIPRAVA:

Rozmrazte a ihned podavejte:

Népﬁlnavé paney: Stredni teplota,
4 min (rozmrazeny produkt):

POUZITE - salaty
: sendvice a wrapy
téstoviny.
stir-fry
burgery : =

VYTEZNOST {karton): cca 120 porei (50 g /porce) -+ ST

Sﬂ“l}ﬂﬁl =
spE SEN E l

MADE WITH
'ill% ELIRDPE.&H 3 PLANT BASED
-_ B of WORDENSE |

bilkovina 204 %) rehydratovany

118 %), pltna voda, kvasny ocet hhovy, prirodni aromata, kvasmcny




IVI

SRV A VEGANSKYM TRHANYM

oy SURO\I INY
255 10 PORCI
GARDEN GOURGOURMET®

Sensational™ Veganské
trhané 600 g

Teriyaki omacka 250 ml
Cerné sezamové seminko 20 g
Nakladany zazvor 20 g
Varena hnéda ryze 1kg
Fazolové klicky 100 g
Edamame fazolky 150 g

Pak choi 175 g

Cervené chilli papricky 2 ks :
Jarni cibulky 5 ks

Koriandr

e

W b

L

~ O

Uvarime hnédou ryZi a rozmrazime GARDEN GOURMET®
Sensational™ Veganské trhané.

Ter1yak1 omacku smichame se zazvorem a dochutime
cernymi sezamovymi seminky.

Veganské trhané vloZzime do misky, prelijeme pFipravenou
teriyaki omackou a marinujeme v lednici alespon 20 minut.

Jarni cibulky a chilli papricky nakrajime na tenké prouzky
a vloZzime do ledové vody, aby zistaly krupavé.

Listy pak choi zprudka opeteme na panvi.

.Jarni cibulky a chilli papricky vyjmeme z vody a osuSime.

Veganské trhané servirujeme do misky s varenou TyZi,
fazolovymi klicky, edamame fazolkami; opecenym pak choi

~ a teriyaki omackou. Posypeme chilli paprickami, ]arm

cibulkou a Cerstvym koriandrem.



g5 Zpuisob, karbanatky budou vzdy tak dobré, Ze zakazn1c1 budou mit

GARDEN GOURMET® Veganske karbanatky jsou opravdu snadne _
- na prlpravu Stati ohrat v troubé nebo osmazit na panvia semrovat
/.At"uZ karbanatky pripravite tradiéné s kasi, bramborem- ‘nebo na me

chut”na dalsi pora 7

Nazev vjrobku: - GARDEN GOURMET® Veganske Karbanatky e ‘
Cislo virobku: 310015 _ (B A
Zaruéni doba: 15mésich G L ;‘9 /°¢,; ik
Skladovani: -~ ~18°C nebo nizsi gl e -

EAN kod kus: 8445290994004 . ] AES 2, oo

EANkod karton: . 8445290994516 - : ~°° % VEGAN

LOGISTICKE
UDAJE Hlodbka

S'I 420 mm 250 mm 203kg = .. 2kg

@ Karton 38§ mm- . 225mm 245 mm 641 kg-. = bke L2 :
PAL 1200mm  179mm. 800mm ~ 432kg .  38kg - 19
= ..SLOZENI- Rehydratovana bilkovina 398 %, {pitna voda, konéentroVanai {o)e) " bilkovina 152 579),_ pitna
“ voda, rostlinné oleje v riizném poméru (fepkovy, slunecnicovy), cibulé, strouhanka ( - mouka, jedla stl, drozdi,
‘tepkovy olej; vytazek z papriky), kvasny ocet lihovy, kukuriény skrob, stabilizator {methylcelulosa), petrzelova nat, susené - :
*bramborové vloéky, susena omacka ( boby, , jedla stl), ]edla su] aromata, majoranka, c1bulovy v
“a cesnekovy prasek, suseny kvasmcny vytazek pepr blly Muze obsahovat _ ; CE a
" Energetick4 hodnota 89 ki oM keal
Tuky : ; 6g :
= 2 toho nasycené mastné kyseliny 2 09¢g
Sacharidy A A ; iO,Q g
- -z toho cukry g
“Vlaknina . - -‘9 g et) '_ : 65¢g
Bilkoviny=iv o0 o e Ui 0
sl P L 1Y
* PRIPRAVA: Stiedni teplota, na malém-

mnoZstvi oleje, 9= 11 min.
Obcas otocte.

f:

180 °C: 11Zice oleje,
9-10 min. V poloviné peceni otocte:

Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd produkt nejprve rozmrazte.
Lze pripravit i ze zmrazeného stavu. Teplota v jadru produktu: 75 °C.

POUZITE: s kasi, bramborem
_se zeleninou = :
sendvice : St e

VYTE?N@ST {karton): cca 60 porci (100 g/porce)



£22 SUROVINY
22510 PORCH
GARDEN GOURMET®
Veganské karbanatky 10 ks
Hrasek 500 g

Cesnek 50 g

Brambory 2000 g

Rostlinna smetana 200 ml
Zelemnovy demi glace 500 ml
Cervené vino 500 ml
Tymian 20 g

Olivovy olej 200 ml

Sal

)

; DELIKHTNI

@msmp

Na olivovém oleji orestujeme prohsovany cesnek

a pridame hrasek. Kratce podusime a dochutime soli.

2. Brambory oloupeme a uvarime domékka. Uvarené
brambory rozmixujeme a zjemnime smetanou.

3. GARDEN GOURMET® Veganské karbanatky
opeteme dozlatova.

4. Cervené vino v hrnci spole¢né s tymianem svarime
na redukci a pridame zeleninovy demi glace.

5. Poté jesté chvili povafime a zredukujeme.



en
%%59m6‘®

'Nas Sensational™ burger obsahuje pouze rostlinné proteiny
*- a ma stejné neuvéritelnou stavnatost jako hovezi burger R
~Rostlinny burger, ktery vypada, prlpraVUJe se, voni a chutna_ £ 3
tak, ]ak by me] chutnat burger pripraveny.z masa : Gardep
paisans Ok
Nazev vyrobku GARDEN GOURMET® Sensatlonal"" Burger B
Cislo vyrobku: 310009 ; o

Zém&ni doba, 15 meSICU ] jbe ’01 YT WiTH EUWPEAH e
Skladovani: -18 °C nebo nizsi g ¥ B 4
EAN kod kus: 8445290333483 =7 ] s Yo o 3
EANkod Karton: 8445290333490 - = SN
VEGAN NS, o
. ; & o W
5mm. . 420 mm 250 mm 2030kg "~ 2Kkg ) : ':rEZK'ﬁ;Kr €2 ~17 PIECES
_ C3Smm. 225mm 245mm  6410kg . 6kg 3 L
- 1200mm 179 mm. 800mm- © 432ks . - 378kg - 189
-SLOZENI: Réhydratované_ bilkovina 478 Jo/pitna voda, koncentrovana -+~ - bilkovina 191 %), pitna voda,
rostlinné o]eje (repkovy, kokosovy), kvasny ocet lihovy, stabilizator (rhethylcelulos_g) prir_odni_aromata, jedla stl; citrusova
viaknina, suseny sladovy vytazek z , cibulovy pré\sek, susena " <. -omacka { boby, -jedla sul, kvasny

ocet lihovy), ovoené a zeleninové koncentraty {(mrkev, ¢ cervena repa, cerny rybrz) pepr cerny, cesnekovy prasek.
-MuZe obsahovat : ; a :

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku

Energeticka hodnota 7 T30 kI /476 keal
Tuky 3 16g
-z toho nasycené mastné kyseliny. 36.¢g
Sacharidy 7 " l4 g
-z toho cukry’ : : 06¢g
“Vlaknina 7 ’” A S s R
Bilkoviny A 130 g

sl 2 g

* PROMER BURGERU: cca /95 cm _
PRIPRAVA: - Teplota v jadru produktu: 78 °C po dobu 10 s:

180 °C: 13 min zmrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

180 °C: 12 min zmrazeny produkt,
10 min rozmrazeny produkt.

POUZITi: burger, tortilly, wrapy, sandwiche, toasty
VYT EZNOST tkarton): cca 51 porci (113 g/ porce)



= SUROVINY
== 10 PORCH
GARDEN GOURMET®
Sensational™ burger 10 ks

Brioska 10 ks
Avokado 2 ks
THOMY Majonéza 200 ml @ POSTUP

Limety 2 ks GARDEN GOURMET® Sensational™ burger upeteme dle navodu.
QHVOV)" olej 100 ml 2. BrioSku ogrilujeme/opeceme na sucho.

Cesnek 20 g ~ 3. Avokado oloupeme a spoleéné s éesnekem,

Koriandr 50 g : limetovou stavou a soli promixujeme.

Rajcata 300 g 4. Briosku potfeme guacamole, pridame burger,

Stlapepft - 7. platky rajcat a omyty koriandr.



D __;3"'_"GARDEN GOURME‘I® Veganske kousky vlnky si; zamrlup nejen vegam! Hodl se do Jakehokohv
-~ pokrmu misto kurecich nudliéek. Jsou vhodné na pecem restovani, grllovam i dusem I pr} delsm

vydeji ve vodni lazm se kousky nerozpadajl Nav1c maﬁ doko_a]e Jemnou B e,
'uzenou chut" 7 2Rk S S,
S -‘Né_zev V}’{_robku:«.-- GARDEN GOURME’I® Veganske l(ousky Vlnky
"+ Cislo vjrobku: - - 310001 - R SR i
- Zaruénidoba:  15mésict. SR et o
- Skladovani: -18 °C nebo nizsi-

EAN kéd kus: 8445290514943
EAN kéd karton 8445290514943

S LoGISTICKE » i
: Hloubka i

‘éﬁOO . 136 mm 299 mm 797 kg 75 kg £

: ,': SOQmm. 136 mm 299 mm 797kg 7,51(g 1 L

B o em somm 602k S0kg -72_'_' e e e
s .SLozENi; Rehydratované _ b11kovma 389% (pltna voda, koncentrovana OIC " pilkovina 173 °}o) .

%~ ~ rehydratovany ; 262 Yo (pitna voda, - - .=. " = 296 %), rostlmne oleje v rizném pomeéry
et epkovy slunecmcovy) ‘jable€né pyré, suSeny kvasnicny vytazek pxtna voda, kvasny ocet lihovy, cibulovy prasek
“Z _citrusova vlaknina, -stabilizator (methylcelulosa), kukufitny skrob, Jedla sul cesnekovy prasek, prlrodm aroma,

* -pepr cerny, regulator Kyselosti (hydroxid draselny) Mize obsahovat _E SEZAM ( a
" Energeticka hodnota - [ o1KI 93kl
Tuky . . T kg
=z toho nasycene mastne kyselmy 2 e, I,Og P A
/ Sacharidy & T S 330 e .
~ 7 toho cukry” G 2,8g e _
 Viaknina ALy v L eas
. Bilkoviny. - 50 G gy
o v.-_,'.sm’. Rk '..085g'_ 2
d PRIPRAVA | %' Na mirném ohm 6 8m1n :
- zmrazeny produkt, 5= 7 min rozmrazen?
produkt- :

180 °C 6 -8 min zmrazeny
produkt, 4 -6 min rozmrazeny produkt.

POUZITE:  k salat(m, grilované, pe¢ené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
soté, ragy, curry (houbové ragi, na paprice, thajske curry)
‘ grilované a pecené pokrmy (gyros, vypecky) 5
e buddha bowls

' ‘VY IZEZNOST (karton) cca 75 porc1 (100 g/ porce) AT e =




Gourmet VG \SKE KOUSKY e

5 VINAIGRETTE, CHERRY RAJCATY A VEGANSKYMI KOUSKY - VINKY

50 SUROVINY

&=5 10 PORGI il 100 0)

GARDEN GOURMET® R

Veganské kousky - vinky | \ DELIKHTNI

1000 g :

Listovy salat (frisée, dubovy, : 3
@ POSTP

rimsky, endivie) 5 ks

R

u].<ola ,2 02 GARDEN GOURMET® Veganské kousky - vinky orestujeme
Trtinovy cukr 100 g na oleji.
THOM‘.{ Co’mbiﬂex’lf)() ol 2. Salat omyjeme a natrhame, promichame s rukolou
Balzamikovy ocet bily 100 m! a nakrajenymi cherry rajcaty.
Olivovy olej 200 ml 3. Ocet, olej a titinovy cukr vloZime do mixéru a vymlxu1eme
Cherry rajcata 500 g ¢ <~ vemulzi, dochutime soli.

Jahody 500 g © . 4 Salat promichame s dresinkem, pridame nakrajene jahody
Stl a pepr. * : a veganske kousky vinky. : :



7 Paleta pokrmu ktere lze prlprawt s naSIm GARDEN GOURME‘I@

A _boloriské Spagety, oblibené lasagne nebo vydatné chilli sin carne,

Veganskym mletym je opravdu pestra: At uz se rozhodnete pro klasmke

5 - 5 nasim GARDEN GOURMET® Veganskym mletym vykouzlite behein' 4 ) ‘%%EQ%?

S8 LOGIST »
: (JDAJE Hloubka

-~ chvitky veganskou alternativu Vasich oblibenych pokrm@, bézné -~~~ § _:.atsans“”“

pripravovanych z mletého masa. Bez kompromlsu pro jedmecny o
chutovy zazitek! s : PSS LN e
Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganske Mlete e B 3

Cislo virobku: 310005
Zaruénidoba: - 15 mésicd

TE -
& \N '?/vq

Skladovanf - - -18°Cnebonizi = 7
EAN kéd kus: -~ “7290112965820 o . Vo,
EANkéd k'-ar't'om : 7290112965837 : ; 5

g & | VEGAN|

- 75mm 410mm 270 mm 2,021 kg 2kg .

.__395mm W6mm - 295mm  4403kg - Akg '_2-_ ST

25 1200mm  1072mm - 800mm-~  307kg ~ 256kg’ ~ . 128 S

::-SLOZENL Rehydratovana ) mouka 91 %, fepkovy olej, '-rehydr'a'tov'ana SENIC ; bilkovina 2,2 %, sladovi. vitazek

VYTEZNOST (karton): cca 40 porci (100 g/ porce)

< zin@0 N suSeny kvasniény vytazek, cibulovy prasek, cesnekovy prasek SMEs korem jedla sul susena smazena cibule -

(c1bule repkovy olej), aroma. ALERGENY: = | - Muze obsahovat EICE S - CELER" . -
Energeticka hodnota 634 ki /15T keal
Tuky 75 ~30¢g
- 7 toho nasycené mas'tﬁé_ kyseliny  04g
Sachafidy, - .= v 7703

ez t_ohd cukry : . 05, : A 40

ViaKnina- - i g0

Bilkoviny L 5 20,0 g
Stl-Z<.0 ':6,4.g'

~ PRIPRAVA:

POUZITE _chilli sin carne
bolonské Spagety
lasagne
dalsi pokrmy, u nichZ se pouZiva
klasické mleté maso




0%,
3
ROSTNY

D SUROWNY
= 10 PORGI

GARDEN GOURMET®

Veganské mleté 400 g : e - : _

Cibule 200 g ' g

Olej olivovy 100 ml SRS : "

Mrkev 200 g POSTUP S

Rapjl’katy Celer 2002 Korenovou zeleninu nakrajime na kosticky, orestujeme

PetrZel 200 g na oleji, pridame MAGGI Tomatovy zaklad, muskatovy kvét
MAGGI Tomatovy a bazalku a kratce redukujeme.

zaklad 300 g 2. Do oméacky vlozime GARDEN GOURMET® Veganské mleté
Lilek 1000 g a kratce provarime.

Cuketa 1000 g o 3. Nakrajime lilek a cukety na platky, nasolime a nechame
Bazalka 50 g odpocinout. |
Muskatovy kvét 10 g - 4 Lilek a cuketu vysusime papirem a opeceme na ohvovem Ole]l. -

Stl a pepr - % L % 5, Lilek, cuketu a omacku vrstvime podobne(stejne jako lasag_ne: '



-Vlastnosu jako vyrazne dochucem perfektni. struktura a vzhled
.= €1 senzafni Stavnatost, delap z téchto kulicek idealini prisadu jak .do
-~ finger food, tak do hlavnich chodl: Skvélé ]sou napriklad's rajcatovou.. = L
- omackou a téstovinami. Jsou k nerozeznam od asa a nav1c ]SOU o Gc,aof.ﬂ.?e?_
Prlpraveny rovnou ke konzumaci. : e S

Nazev vyrobku GARDEN GOURMET®" Veganske Kuhcky

Cislo virobku: 310008 1 s
Zaruéni doba: Bmésich - A fe B
Skladovani ~~ -18°Cnebonisi ' S .
EAN kod kus: 7613039866856 ) . Slapg O™

EAN kod karton: 7613039866863 ) VEGAN

LOGISTICKE

P - o 20mm 203k 2k
. 400mm - 154mm  300mm - 445kg  oAkg '_2
_ 120070m  1684mm  800mm  385kg. ~ 320kg - 160

: "SLOZENI Rehydratovana bilkovina 47 %o (pimé L SOIOV. ; bﬂkoviné 17 o), pitné voda, rehydratovana

oA

; ‘bilkovina 14 %o (pitna voda, bilkovina 5.8 %o); rostlinné oleje v riizném poméru (¥ epkovy, o
sluneénicovy), kukuti¢ny skrob, stabilizatory (methylcelulosa, Karagenan, guma guar); aroma. (obsahUJe & ) eibulevy
_prasek, jedla stil, suSeny kvasnitny vytazek, sladovy vytazekz- .= 7 - " cesnekovy prasek, smes kofeni (sladka paprika, -
pepr bnly) rozmaryn, ervena fepa prasek. Mize obsahovat- - - - - : a - At
Energeticka hodnota 646 kI /154 keal
Tuky : € 459
=7 toho nasycené mastié kyse_liny 05 g
Sacharidy * G s 70g
'.—ztoho.cukry v 5, 1,0'g
Viakdina - <M SR
‘Bilkoviny ; W i P
St o 5 - e o
PRIPRAVA:

SmaZzime nebo grilujeme po-dobu 7-min.

Predehrejeme troubu na 200 °C
a peceme 9 min.

POUZITE:  tortilly, wrapy, $pizy s tzatziki, hummusem
: hlavni pokrmy - kulicky v tomatové nebo
smetanové omacce .
salaty — doplnéni zeleninovych
a testovmovych salatd

V Y IEZNOST (karton) cca 56 porci(70 g/ porce cca 4-5 kuhcek) S SEa




en
G(;%nge’( ®

- SE STAVNATYMI KULICKAM A TESTOVINAML

= SUROV INY
g&”"g 10 PORCI
GARDEN GOURMET®
Veganské kulicky 800 g
Rajsky protlak 500 g
Cukr 350 g

Bobkovy list 5 g

Nové koreni 5 g

Citron 2 ks

Skorice 1ks

Mouka hladka 200 g
Olej repkovy 100 mi

Téstoviny (tagliatelle) 1000 g

Stl a pepr

(S posue

1

3

c‘}f

Na oleji dikladné orestujeme rajsky protlak spolecné
s divokym korenim (bobkovy list, nové koreni), pridame
cukr a nechame zkaramelizovat.

Zalijeme vodou a povarlme Dochutime skor1c1 citronovou
Stavou a soli. Omacku zahustime jiskou, provarime

a precedime. V horké oméacce ohrejeme GARDEN GOURMET®
Veganské kulicky.

V osolené vodé uvarlme téstoviny al dente a serv1ru1eme £
k rajske Omacce. :



-'.;__100% chuti nugetek' A 2 s

5 4 -Nazev vyrobku/_ : -GARDEN GOURMET® Veganske Nugetky

- Cislo vyrobku: - 310006 S e
Zarutnidoba: 15 mésich o e

~ Skladovant: -18 °C nebo nizst ' :
EAN kod kus: _7613287414731
EAN kod karton: 7613287414748

£ LOGISTICKE . i s

©390. mm " 270 mm 203kg - 7. kg

: SLO?ENI Rehydratovana ' bilkovina 37,2 % (pltna voda, koncentrovana )
_'_-_"strouhanl(a 14,1 %« ~ “mouka, pitna voda, repkovy olej; drozdi, jedla sl vitazek z papriky), rostlinné oleje v riizném
A pomeru (fepkovy, slunegnicovy), mouka, kukuficny skrob; kvasny ocet lihovy, stabilizatory (methylcelulosa,

guma guar), citrusova vlaknina, prirodni aromata, jedla stl, c1bulovy prasek cesnekovy prasek regulator kyselostl

e 3 "(hydrox1d draselny). ALERGENY: % s Muze o

A

VYZIVOVE HODNOTY nal00 g V}"robku

Energeticka hodnota . ! 986 kI/ 236 kcal
Tuky : : 125 g :

=z toho nasycene mastne kyselmy i ; 0,9 g
Sacharidy AT 2 : 150 g
- z toho cukry e P : : 07g

* Vlaknina P 2 e A O
-Bilkoi/in}'{_ Ko o A T A EN Y

sl , g A T

- PRIPRAVA: " Na mirném ohni s 1 7ici

oleje, 7 min zmrazeny produkt = -

170 °C - 25 min zrﬁrazeny produkt. -

180 °C ~ 8 min zmrazeny produkt.

POUZITE - k salatim, grilované, pecene
- .dusené zeleniné
tortilly, wrapy, sendvice, toast

s -?V Y lEZNOST (karton) cca 40 porci (100 g/ porce 4 nugety)

) Nase veganske nugetky jSOU ‘cak chutne Ze chh snaél mkdy
- nemuZzete mit dost! Zvenku krupave, zevniti Stavnaté Jemne :
~atak voiiavé, jak prosté nugetky musi byt Bez masa, zato se =

f Karton __'400mm 54mm  300mm - 4542Kg < Akg ; '_;.'z'-_- .; 5

_' ~12000m -~ 1685 mm 800 mm 389k_'g' f."-320kg"_'_' 160,05
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VEGAN

3 2%,

bilkovina 15 5 %) pltna voda,



S KRUPAWMI VEGANSKYMI NUGETKAMI GERSWOU ZELENINOU i
T BYLINKOWM DIPEM -

<‘égg:<§> ,

£ SUROVINY

255 Y PORCE
GARDEN GOURMET® :
Veganské nugetky 400 g @
Croissant 4 ks ‘)S‘" "7
Mrkev 200 g 2 f dl du dok?
- &3 roissanty upeceme dle navodu dokfupava.
Redkvicky 1.svazek Nechame vychladnout a podélné rozpulime.
Okurka 200 g £ » W ST I
W 2. Ze zakysané smetany, bazalky a citronové kury si pripravime
Listovy salat 1ks dip, kterym potfeme croissant.
Patalla ?0 g 3. GARDEN GOURMET® Veganské nugetky upeteme dle navodu
Zakysana smetana 250 g - 180°Ccca 8 minut.
Citron 1ks o 4 'Zelemnu ocistime, nakrajime na slabé platky a v1021me :

Stl a pept = - _ L e Ta croissant: Pridame nugetky a serv1ru1eme



'-Tyto nudhcky skvele nahradl kurec1 maso pri grllovam pecem,
- restovani ¢i duseni. UdrZi si dokonalou struktury, st’avnatost

_.a prizpusobi se chuti prlpravovaneho pokrmu Gt 1

e L s e Gardeﬂ

- Jejich vyuZiti je tak opravdu Siroké a variabilni e

Nazev vy'ﬁobku: GARDEN GOURMET®" Veganske Nudhcky

Cislo vyrobku: 310007 P e
Zarutni doba: 15 mésici 5 f /0"; L
Skladovani: ~~ ~18°Cnebonissi Pl s )
EAN kéd kus: 7613039867204 * ' ] e AT
EANKkod karton: - 7613287566522 ' ' VEGAN

LOGISTICKE =

: 75 mm 420 mm 250 mm 203 kg 20 kg

' 400mm - 154mm  300mm - 445kg  AOKg  2
1200mm 1684 mm  800mm  384kg- 3200 ke ~ 160

"S'LOZENi’_ Réhydratované bilkovina 90,2 °7o (pltna voda, koncentrovana : v bilkovina 316 %), fepkovy olej;

‘kvasng ocet lihovy, suseny kvasniény vytazek aroma. Maze obsahovat - PSENICT ] ; a
| VZVOVEHODNOTY | na 00 v |
Energeticka hodnota 655 k3 / 157 keal
Tuky 47g
- Z toho nasycené mastné kyseliny 04 g
Sacharidy i : 12.g
-z toho cukry K7 : Olg
Visknina ~ * : - 98%
Bilkoviny = - 82208
] 2 : e o 063g
PRIPRAVA: Na mirném ohni 6 -8 min

zmrazeny produkt, 4=7 min
rozmrazeny produkt.

Predehrejeme na 180 °C.
Zmrazeny produkt pe¢eme 12 -15 min,
rozmrazeny produkt peceme.9-12 min.

POUZITL:  k salatiim, grilované, pecené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sendvice, toasty
soté, ragy, curry (houbové ragi, na paprice, thajské curry)

-grilované a pecené pokrmy (gyros, vypetky) - f
s

: V' ¥ IEZNOST {karton): cca 40 porci (100 g/ porce) R % ”‘

/"4";
W



 SLSTOVYM SALATEM A TZATZNG

o, SUROWNY
225 PORCE
GARDEN GOURMET®
Veganské nudlicky 400 g
Cibule 400g

Olej olivovy 100 mi

MAGGI Séjova omacka
s S postue

Oregano 10

O]ieglinOZOOg 1. GARDEN GOURMET® Veganskeé nudlicky orestujeme na oleji,
4 g pridame cibuli nakrajenou na mésicky a dale restujeme.

gesn‘z( ZZS%g 2. Pfed koncem zasttikneme sdjovou omackou a pridame oregano.
VAR o E 3. Nastrouhame okurky, cesnek a promichame s tvarohem,

Kopr 20 g jogurtem a olivovym olejem. Dochutime soli, peprem

Jogurt bily 250 g _ a nasekanym koprem.

Listovy salat 1ks 4 Listovy salat natrhame.

~Sil a pepr - = : &3, 'Tortllly potreme tzatzxkl pridame salat a gyros



0C
GAR JEN GURMET®?

- ZADNYKOMPROMI_S-V CHUTI NEBO STRUKTURE
CERTIFIKACE VEGAN/VEG'E:TARIA'N' ok
NUTRICNE VYVAZENE BILKOVINNE ALTERNATIVY |

VARIABILNi PRO RUZNE ZPUSOBY PRIPRAVY

-
)
RESPEKT LIDSKA OCHRANA OBCHODNI

KLIDEM _ . PRAVA_ ZIVOTNIHO INTEGRITA
A K PRIRODE PROSTREDI




VSE, O POTREBUJETE VEDET O ROSTLINNE smAvE

: Vyrohky GARDEN GOURMET® j jsou idedlni pro kazdého, kdo mé chut zakousnout se do stavnateho kusu masa | :
ale zaroven mu lezi na srdci jeho zdraw zwotm prostredl a planeta, na které 7 zueme =S

3 Stale vice lidi propada kouzlu ros_t'linhé a jbezm_aéé-stravy‘- nekteri striktné, jini patﬁ rﬁezi t;v. flexitarién?,_ kteFi omezuji _-
- konzumaci masa prilezitostné. Vegetaridni a vegani tak nejsou jedini; kdo vyhledava rostlinné alternativy masa. '

V sérii vyrobk( GARDEN GOURMET® najdete vSe - od stavnatého burgeru po kfupavé nugetky. 7 nasi Siroké nabidky-_.';
si vybere opravdu kazdy, at uz hledate bezmase ¢i zcela rostlinné alternativy, které potési kazdého zakaznika.
Obohatte svou-nabidku o fantastické recepty a.na_bl'dnéte svym hostiim senzacni kulinarsky zaZitek!

KOMPLETNi RADA PRODUKTU GARDEN GOURMET®

V GARDEN GOURMET® Sensational™ Veganské Trhané 3 x 2 kg~ - 310014 8445290255440 8445290255433

LLLLLLLL

VEGAN  GARDEN GOURMET® Veganské Karbanatky 3 x 2 kg 310015 8445290994004 845290994516
GARDEN GOURMET® Veganske Kousky - Vinky 7,5 kg 310001 8445290514943 8445290514943
GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger 3x2kg - 310009 - 8445290333483 8445290333490
GARDEN GOURMET® Veganske Mleté 2x 2 kg~ = - 310005 - - 7290112965820 7290112965837
GARDEN GOURMET® Veganske Nugetky 2x2kg 310006 - 7613287414731 7613287414748
GARDEN GOURMET® Veganske Kuligky 2x2kg - 310008 7413039866856 7613039866863

GARDEN GOURMET® Veganske Nudlicky 2 x 2 kg : 310007 7613039867204 7613287566522




‘Nase vyrobky a sluzby vam nejlépe
zprostredkuji nasi obchodni reprezentanti.

- MiiZete je snadno kontaktovat prostrednictvim telefonu a domluvit
- si schizku v dobé, kdy vam to nejlépe vyhovuje. Jsme tu pro vas!

" Kohtakty hé. obbho_dni repreZentahty:

Praha HORECA, PY,MB  +420724420086 2 + 420 724420 333

' IP_raha HORECA,PZ,BE  +420 724 420 060 " > + 420724 420 469

£ 420 724 420533 5 BMv., PE, JI, TR, ZN, BV +420 724 420 354

Plzefisko, Karlovarsko, BE  +420 724420327 + 420 724 420 351

| , ME _ + 420 724 420 U3 oV, NJ, OP, BR, SU, JE + 420724 420 096

__ +420724420339 OV,KI, FM, VS, ZL TE 420 724 420 350
> = ; ~0C, PR, KM, UH + 420 724 420 352

( ' : . HO, VY, BL, PV, SY + 420 724 420 534

Nz www.nestleprofessional.cz EpiE
STt A, Infolinka: 800 135135
Iglen Vodami 2035/31, 143 20-Praha 4 .-u-hr -
Ceska republika o Nestle Professional CZ & SK @ =]




